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Häfele zeigte auf der area30, wie sich eine Küche als Gesamtsystem planen lässt. Im
Fokus standen »Häfele Lighting«, Stauraumlösungen, Elektrogeräte, Armaturen,
Fronten, Griffe und Services für Küchenstudios sowie Hersteller.

Gutes Licht ist zentral für eine gut geplante Küche. Das Fachpublikum der area30
konnte sich darüber auf dem Stand umfassend informieren (Bild: Häfele).

Wie fügt sich in der Küche alles zu einem stimmigen Ganzen? Diese Frage prägte den
Messeauftritt von Häfele auf der diesjährigen area30 in Löhne. Im Mittelpunkt stand die
ganzheitliche Küchenplanung: Beschläge, Beleuchtung, Stauraumausstattung,
Elektrogeräte und Services sollen so zusammenspielen, dass Planung, Auswahl und
Umsetzung besser ineinandergreifen. Häfele richtet sich mit seinem Ansatz an
Küchenstudios und Küchenhersteller, die unterschiedliche Anforderungen
zusammenführen müssen: Atmosphäre, Licht, passende Geräte, Armaturen, Spülen,
Stauraum und individuelle Nutzung. Gezeigt wurde, wie sich einzelne Bausteine zu



einem Gesamtkonzept verbinden lassen, ohne die Küche nur als Möbel zu betrachten.

Messestand von Häfele auf der area30 (Bild: Häfele).

Licht als Teil der Küchenplanung

Ein Schwerpunkt war »Häfele Lighting«. Die Präsentation machte deutlich, welche Rolle
Beleuchtung in modernen Küchen spielt: Sie unterstützt beim Vorbereiten, Kochen und
Reinigen, schafft Übersicht in Schränken und setzt Geschirr, Gläser oder Dekoration in
Szene. Zugleich beeinflusst Licht die Raumwirkung und die Atmosphäre. Dafür verbindet
das System Licht im Möbel mit Licht im Raum. Unterschiedliche Lichtstimmungen lassen
sich aufeinander abstimmen und an die jeweilige Nutzung anpassen. Wie dieser Ansatz
umgesetzt werden kann, zeigte auch Schüller mit »LumiQ«, einer gemeinsam
entwickelten Lichtlösung, bei der Beleuchtung als Bestandteil der Küchengestaltung
inszeniert wurde.

Stauraum, Armaturen, Geräte und Fronten

Mit »Utensio« zeigte Häfele ein Sortiment für verschiedene Bereiche der Küche, von der
Schrankinnenausstattung über Armaturen bis zu Abfalltrenn- und Relingsystemen. Im
Fokus stand unter anderem »Utensio ST«. Das Stauraumsortiment nutzt den Platz in
Kücheninnenschränken und sorgt mit einer Gestaltung in Anthrazitgrau für ein
einheitliches Erscheinungsbild.



»Utensio« umfasst durchgängige und durchdachte Lösungen für den Stauraum in der
Küche (Bild: Häfele).

Auf Interesse stieß auch der Einhebelmischer »Utensio TA11 Plus«. Er verfügt über eine
Schnellmontage von oben und eine ausziehbare Schlauchbrause ohne Gegengewicht.
Ergänzend wurden Elektrogeräte der Eigenmarke »Assedo« im All-Black-Design
gezeigt. Ebenfalls präsentiert wurden Küchenfronten mit Konfigurator sowie Möbelgriffe
aus der »Déco«-Serie.

Services für konkrete Küchenprojekte

Mit »Service+« stellte das Messeteam auf der area30 dar, wie sich Produkte und
Dienstleistungen für konkrete Küchenprojekte zusammenbringen lassen. Denn eine
fertige Küche entsteht lange vor der Montage: Produkte müssen ausgewählt,
abgestimmt, geplant und vorbereitet werden. Das Serviceangebot umfasst Beratung,
Planungsunterstützung sowie individuell konfigurierte und montagefertig vorbereitete
Produkte. Küchen- und Produktexperten unterstützen dabei mit Fachwissen zu
unterschiedlichen Produkt- und Anwendungsbereichen und begleiten konkrete Fragen
sowie Projekte vor Ort.
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